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PROGRAMME
ACCOMPAGNANT

JEUDI24 OCTOBRE

Chasse au trésor urbaine

Une visite de Reims autrement!

Votre défi est de résoudre une énigme locale !
Chaque lieu vous fait découvrir une partie de son histoire.

14n30

Un animateur réalise des photos souvenirs de chaque équipe !

CONGRES DES
ARCHITECTES 2024
REIMS

.................

s URJRE

Muni d’une tablette et de cartes, vous partez sur un parcours en équipe ala recherche de lieux incontournables.

Soyez curieux et observez le patrimoine, unindice vous permet de répondre ala question et de résoudre I'énigme.

9 Nous vous donnons rdv a 14h a Faccueil du Centre des congrés

162 Boulevard Magenta 75010 Paris
0145 44 58 45 - contact@unsfa.com

unsfa.fr
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CONGRES DES
ARCHITECTES 2024

REIMS
PROGRAMME
ACCOMPAGNANT
VENDREDI 25 OCTOBRE
Matin PRESSORIA:VOYAGE SENSORIEL EN CHAMPAGNE 1h30

9 Nous vous donnons rdv a 10h a Faccueil du Centre des congrés

Bati au pied des coteaux historiques, inscrit au Patrimoine Mondial de 'Unesco, cet édifice est resté pendant un
siecle le témoin du savoir-faire des métiers viticoles, faisant de lui un lieu symbolique du patrimoine immatériel
champenois.

11N

‘ Le centre de pressurage Pommery

a Ay Champagne est un haut lieu du
patrimoine architectural et industriel
de la Maison du méme nom, qui
connait, a la fin du XIX éme et au
début du XX éme siecle, un essor
considérable.

L'édifice est composé de deux
batiments, le batiment principal qui
accueillait le centre de pressurage, et
le batiment annexe, ancien foyer des
viticulteurs.

Vous découvrirez tous les secrets
du vin des Rois a travers le prisme
de la poésie, de lémotion et de
'émerveillement. Laissez-vous
prendre au jeu et transporter par une
expérience multi sensorielle inédite
dansla Cité des Bulles.

162 Boulevard Magenta 75010 Paris unsfa.fr

0145 44 58 45 - contact@unsfa.com fY@ino




RESTAURANTDUCEPALASSIETTE 1h30

13n00

Dégustationde plats traditionnels, familiaux et faits maison avec des produits
frais, de saison et régionaux, dans le restaurant du Cep a lAssiette, tenu par
une famille unie par laméme passion du métier.

Le papa, chef cuisinier, patissier, chocolatier et glacier, a transmis son savoir-
faire a son fils et safille pour réaliser leur réve d'ouvrir leur restaurant.

Une cuisine moderne et subtile !

Adresse:

2rue Chanzy
51380 VERZY

RETOUREN BUS AVEC VISITE DU VIGNOBLE CHAMPENOIS

14nSC

162 Boulevard Magenta 75010 Paris unsfa.fr

0145 44 58 45 - contact@unsfa.com fYOinD




